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Van'in Otlu Peyniri Tescillendi

Van'da yuksek kesimlerde yetisen endemik bitkilerin karisimiyla yapilan otlu
peynire cografi isaret tescil belgesi verildi. - 18.09.2018

Van'a 6zgu 20 farkh drinle hem géze hem de mideye hitap eden Van kahvaltisinin en
onemli Urunlerinden otlu peynirin korunmasi icin Van Ticaret ve Sanayi Odasi (TSO)
tarafindan baslatilan calismalar sonuclandi.

Koku ve lezzet acisindan diger peynirlerden farkli olan, koyun sutl, 6zel mayasi ile
yaylalardan toplanan ve sifali oldugu bilinen “yabani nane, kekik, sirmo (yabani
sarimsak), mendo, helis, siyabo” gibi otlarin kullanilmasiyla hazirlanan otlu peynir, Van'a
0zgu bir lezzet olarak kayit altina alindi.

Tlrk Patent ve Marka Kurumu (TURKPATENT) tarafindan cografi isaret tescil belgesi
verilen otlu peynir, kahvalti veren ve peynir satan esnafi da memnun etti.

“Onemli bir marka degerine sahip olacagiz”

Van TSO Yonetim Kurulu Baskan Vekili Faruk Biner, yaptigi aciklamada, otlu peynirin
tescili icin uzun suredir calisma yuruattuklerini ve emeklerinin karsihgini aldiklarini soéyledi.

Otlu peynirin 200 yila askin bir suredir sofralar susledigini anlatan Biner, “Bizim icin
Onemli bir Grln olan otlu peyniri, marka degeri yapmak, kontrol altina almak ve
bilinirligini arttirmak boynumuzun borcudur. Artik 6nemli bir marka degerine sahip
olacagiz. Yuz yillardir gelen degerlerimizi ortaya cikarip bu sekilde tescillememiz lazim.”
dedi.

Biner, Van'la 6zdeslesen otlu peynire sahip cikilmasi gerektigini vurgulayarak, sunlari
kaydetti:

“Otlu peynirin tescili icin U¢ yildir bir caba sarf ediyoruz. Gérusmeler yaptik. Peynirin belli
bir standarda oturtulmasiyla ilgili bir seyler yapmak gerekiyordu. Bu da bu surecten



sonra tamamen kontrol altina alinacak. Ge¢cmiste her turll yesillik katilarak otlu peynir
diye haksiz kazan¢ olarak sunuluyordu. Kayit disilik oluyordu. Ama artik bunun da 6nune
gecmis olacagiz.”

Kahvalti salonu isleten Yusuf Konak da otlu peynirin tescil edilmesinin kahvalti veren
esnafl sevindirdigini ve Van kahvaltisi kalitesinin daha ¢cok artacagini soyledi.

Otlu peynirin kahvaltinin “bas taci” oldugunu belirten Konak, “Sofralarimizin en é6nemli
ardnu olan otlu peynirin tescilden sonra 6nemi daha da artti. Artik Van'a hastir. Bunca
yildir bekledigimiz bir haberdi. Buna c¢ok sevindik.” dedi.

Tarihi Peynirciler Carsisi'nda 20 yildir peynircilik yapan Stleyman Ayan da “Van kahvaltisi
meshurdur. Ozellikle daglarda toplanan otlarla yapiliyor. Tescil edilmesi bu anlamda cok
iyi oldu. Her yil otlu peynire ilgi artiyor. Kente gelen yerli ve yabanci ziyaretciler bu
peynirden aliyor.” diye konustu.
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