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Dogduklari Yer Ayni, Lezzetleri Farkli

Unlii Bursa kebabinin da ortaya ciktigi 600 yillik Tarihi Kayhan Carsisi'nda,
yaklasik yarim asir once donere alternatif olarak yapilmaya baslanan pideli
kofte, damaklarn tatlandinyor. - 03.11.2018

Unli Bursa kebabinin da ortaya ciktigi 600 yillik Tarihi Kayhan Carsisi'nda dénere
alternatif olarak ortaya cikan pideli kofte, yaklasik yarim asirdir damaklari senlendiriyor.

Tarihi carsida Bursa kebabinin yapildigi ilk dikkanda uzun yillar calisan Haci Hisamettin
Sunneli'nin, ayni carsida 1970 yilinda actigi kendi dikkaninda, sicak pide lUzerine doner
yerine kofteleri yerlestirip, domates sosu ve keci tereyagi ile servis ettigi, istege gore
sunumuna yogurt, domates ve biber ekledigi pideli kéfte, yogun ilgi géruyor.

Haci Hisamettin Sdnneli'nin yaptigi pideli kéfte, zamanla kentte yayginlasirken, oglu
Mahir Sunneli de vefatinin ardindan babasinin miras biraktigi lezzeti musterilerine
sunmaya devam ediyor.

Mahir Stnneli, AA muhabirine yaptigi aciklamada, babasinin eskiden meshur Bursa
Kebabi firmasinin is yerinde uzun yillar calistigini soyledi.

Pideli kéftenin buglinkl sunumunun mucidinin, babasi oldugunu belirten Sinneli,
“Babam, 'Ben doner yerine kofte koyup insanlara sunmak istiyorum' dedi. 1970'den beri
de Bursa'da pideli kofteyi bu sunumuyla tanitan babamdir. Guzel bir géruntd, guzel bir
tat, lezzet oldugunu disintyorum. Her gin neredeyse pideli kéfte yiyorum. 48 yildan
beri de bikmadim. Clnku icinde kullanilan Grin kaliteli oldugu sirece bu gittigi yere
kadar gider ve insanlar tarafindan da sevilir.” diye konustu.

Sunneli, pideli kéftenin, dinyaca Unlu Bursa kebabi gibi Tarihi Kayhan Carsisi'nda
dogdugunu hatirlatarak, “Pideli kdfte de Bursa kebabina bir alternatif yiyecek olarak
meydana gelmis. Biz de Bursa'da bu isi yapan bir temsilci olarak elimizden geldigi kadar
Bursalilara, Bursa disindan gelen dostlara pideli kofteyi tanitmaya, sevdirmeye



calisiyoruz.” ifadelerini kullandi.
Sicak pide, 1zgara kofte, domates sosu, keci tereyagi
Pideli kéftenin yapilisina da deginen Sdnneli, sunlari aktardi:

“Pideli kdftenin 'tirnakli pide' diye tabir ettigimiz bir pidesi var. ilk énce o pideyi firindan
sicak sicak alip, kusbasi kiyip tabaklara koyuyoruz. Daha sonraki asamalarda onar gram
agirhginda kofteler hazirlayip, 1zgarada pisirip pidenin tGzerine koyuyoruz. Uclinc
asamada ocakta kaynatilmis, eksiligi alinmis domates sosu Uzerine servis ediliyor. Sostan
sonra arzuya gore yogurt, domates, biber, kiyilmis sogan piyazi konulabiliyor. Finalde de
sicak, mis gibi keci tereyagi lUzerine servis edilip mUsterilere sunuluyor.”

Bursa Kebabi ile arasindaki fiyat farki yari yariya

Sunneli, pideli kofte ile Bursa kebabi arasinda yari yariya fiyat farki olduguna isaret
ederek, “Bizde 4 kisi 100 liraya karnini doyurur. Ama baska, cok kaliteli Grlnler yemeye
gittiklerinde bu 500 liraya kadar cikar.” seklinde konustu.

Mahir Stnneli, 30'a yakin is yerinin bulundugu carsida, hafta ici 2 bin kisiye hizmet
verdiklerini, bu sayinin hafta sonlari hava guzel oldugunda 3 binlere kadar ciktigini
belirterek, “Ramazan aylarinda her aksam iftar saatinde 4-5 bin kisi doyuruyoruz. Biz
burada dunyanin hicbir yerinde olmayan bir havayi yasiyoruz.” dedi.
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